
Resumen
Modalidad de Enseñanza:
Elearning sincrónico

Horas disponibles:
16 Hrs.

Código Sence:
1238077783

Dirigido a:
Encargados/as de Calidad e
Inocuidad
Supervisores/as de Producción
Responsables de Logística y
Abastecimiento
Auditores/as Internos
Coordinadores/as de Seguridad
Alimentaria
Jefaturas de Planta y Procesos

Objetivos Generales:
Aplicar estrategias de protección y
prevención alimentaria
considerando el análisis de
vulnerabilidades y normativas
internacionales.

www.caphome.cl

Descripción
Este curso busca fortalecer la capacidad de prevención y respuesta frente a amenazas
intencionadas y fraudes alimentarios. A través de contenidos técnicos y normativos, los
participantes comprenderán cómo proteger la cadena de suministro frente a adulteraciones y
sabotajes, integrando metodologías de evaluación de riesgos, planificación de defensa
alimentaria y análisis de casos reales.

Contenidos
Módulo 1: Introducción a food defense y food fraud

Conceptos clave y diferencias entre food defense y food fraud.
Revisión de incidentes históricos y su impacto en la legislación actual.
Regulaciones globales y requisitos legales.

Objetivos módulo 1

Identificar conceptos de Food Defense y Food Fraud considerando su origen,
impacto y normativa vigente.

Módulo 2: Evaluación de riesgos y planificación en food defense

Metodologías para la evaluación de vulnerabilidades y riesgos.
Desarrollo de un plan de Food Defense: elementos y implementación.
Herramientas y tecnologías para la protección de instalaciones.

Objetivos módulo 2

Reconocer metodologías de análisis de riesgos para diseñar planes de protección
ante vulnerabilidades alimentarias.

Módulo 3: Estrategias para detectar y prevenir el food fraud

Análisis de riesgos y puntos críticos en la cadena de suministro.
Técnicas analíticas para la detección de adulteraciones.
Implementación de medidas preventivas y sistemas de trazabilidad.

Objetivos módulo 3

Aplica herramientas de detección y prevención de fraudes considerando puntos
críticos en la cadena de suministro.

Módulo 4: Respuesta y manejo de incidentes

Procedimientos de respuesta ante incidentes de food defense y food fraud.
Comunicación de crisis y manejo de la información.
Casos de estudio: Respuestas efectivas a incidentes reales.

Objetivos módulo 4

Ejecutar procedimientos de respuesta ante incidentes alimentarios bajo contextos
reales de crisis y comunicación efectiva.

Descriptor oferta formativa

Estrategias de Food Defense & Food Fraud


